ot
Bergischer Genuss

Catering fur Kinder in
Kindergarten und Schulen.
Bergisches Mittagessen aus der Heimat!

Wir sind der Profi, wenn es um fair
gekochte Mittagessen geht.



Produzenten / Lieferanten / Menschen mit Behinderung f\\

Unser Ziel ist es gemeinsam mit unseren Partnern Menschen
zu fordern und eine berufliche Perspektive zu geben und das
Bergische Land zu starken. Wo immer es daher mdglich ist, nutzen
wir regionale Produkte und Produzenten aus dem Bergischen.
Unser Fleisch und unsere Wurstwaren kommen von Meister

Blumberg aus Huckeswagen. Hierbei

achten wir auf eine tiergerechte

Als Eltern haben wir das Anliegen unseren Kindern taglich eine gesunde und Aufzucht und Regjonalitat. Um kurze
ausgewogene Mahlzeit anzubieten, insbesondere da dies die Konzentration Transportwege zu gewdhreisten und
. . y . der Natur eine unndtige CO2 Belastung

an den langen Tagen in der Schule oder der Kita fordert und eine gesunde 2u ersparen, arbeiten wir iiberwiegend

Ernahrung die Basis fUr die korperliche und geistige Entwicklung unserer mit regionalen Partnem zusammen. Mit der BWO fordem wir
T — Mitarbeiter mit Behinderung, die es im normalen Alltag schwieriger

haben sich beruflich zu festigen. Mehrwegbehaltnisse, Recycling
und Vermeidung von Plastik sind fur uns selbstverstandlich.

Wir — der Bergische Genuss — sind ein modernes, engagiertes und
familiengefUhrtes  Unternehmen mit Sitz mitten im Bergischen Land bei

£ lelkicel= U K ceinehvduelzn s dis Bedir . M h Zudem haben wir klare Richtlinien in der Auswahl unserer Lebensmittel, der Planung und
ngelskircnen. Unserkonzeptistindividuell aut die seaurtnisse junger vienscnen Zubereitung der Mittagessen. Neben einer ausgewogenen Speiseplanung mit zwei bis

abgestimmt. drei taglichen Gerichten fir Ihre Kinder und der schonendenden Cook&Chill Zubereitung
- kommen eine Vielzahl von hochwertigen und nachhaltigen Lebensmittel auf den Teller.

: : : : : : ; Naturlich richten wir uns hier an die strengen Bio-Richtlinien. Fir die Schulverpflegung sind

Unser A”“egeﬂ ist es die ReglOﬂ im Bereich der Schul- und KltaVerPﬂegUﬂg Zu wir ebenfalls nach dem DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Schulen zertifiziert.

starken und den Kindern frih die Lust an Lebensmitteln und guter Emahrung Dles Zeii e Arizebort e dissein Log |18 M Zuerieriien.
zu vermitteln.

Fir den Fall der Falle stehen wir flir euch telefonisch und
per Email zur Verfigung und freuen uns auch Uber Euer
Feedback, denn eine konstante
und gute Qualitat zu liefern
steht flr uns an erster Stelle.

TESTEN SIE UNS. Wir bieten
lhnen vollkommen unverbindlich
Probeessen an.

Caterer aus dem Herzen der Regjon

Forderung von Mitarbeitern mit Behinderung
Lebensmittel beziehen wir regional

Saisonale und frische Lebensmittel sind
selbstverstandlich

e Wirverwenden ausschliel$lich Bio-Kartoffeln, Bio-Joghurt
und Bio-Quark.

Fisch stammt aus nachhaltigem Fischfang (MSC-\Ware)
Vollkornnudeln und Vollkornreis haben Prioritat
Verzicht auf kiinstliche Geschmacksverstarker

Obst — mindestens 3x Woche

Dokumentation unsere Prozesse ist selbstverstandlich
Zuckerreduziert & Salzarm

-

T Sead™

Alle unsere Qualitatsstandards und Zertifizierungen
sind immer auf dem aktuellsten Stand und werden
regelmallig erneuert.

Rent a Gook
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